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Menu de la féte des peres

Mise en Bouche

Carpaccio de langoustine et sa royale aux lentilles vertes et

petits léegumes
Rk

L’escaloppe de foie chaud de canard, poélée de myrtilles et

streusel, sa sauce au gingembre et porto blanc
Rtk

Filet de dorade Sébast réti sur peau, mille feuilles de patate

douce, sauce au curry et coco
XXk

Cochon Ibérique au sautoir, fricassée de girolles et féeves

fraiches, son balsamique déglacé au jus
Rtk

Assiette de fromage gourmande (en option 17€)
XK

Cocktail cactus, citron vert et tequilla

Mignardises

Menu unique chaque changement sera en supplément.

—
Menu de la féte des peres 119€

Dimanche 21 juin uniquement
Ou a emporter pour 98€

Mise en Bouche

Carpaccio de langoustine et sa royale aux lentilles vertes et

petits léegumes
Rk

L’escaloppe de foie chaud de canard, poélée de myrtilles et

streusel, sa sauce au gingembre et porto blanc
Rtk

Filet de dorade Sébast réti sur peau, mille feuilles de patate

douce, sauce au curry et coco
XXk

Cochon Ibérique au sautoir, fricassée de girolles et féeves

fraiches, son balsamique déglacé au jus
Rtk

Assiette de fromage gourmande (en option 17€)
XXX

Cocktail cactus, citron vert et tequilla

Mignardises

Menu unique chaque changement sera en supplément.



